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FROKOST

HELE DAGEN

AFTEN

FRA KL. 12-16 FRA KL. 12 FRA KL. 17
HOVEDRETTER FORRETTER HOVEDRETTER
HANDPILLEDE REJER MOULES FRITES JOMFRUHUMMERE BLAMUSLINGER WIENERSCHNITZEL
Handpillede rejer p& surdejsbred med zg, Hvidvinsdampede blamuslinger Gratinerede jomfruhummere, aioli, Hvidvinsdampede blamuslinger fra Wienerschnitzel af kalv med
citron og mayonnaise fra egen baghave med hvidleg, grillet citron og foccacia egen baghave med hvidleg og persille brasede kartofler, ansjossmer,
165 KR persille og aioli 8 HELE . 349 KR 190 KR peberrod, kapers og citron
195 KR 259 KR
SMO@RREBR®D
| STJERNESKUD FISKESUPPE
Sperg tjieneren for dagens RORT TATAR Soredstegte fiskefileter, handpillede € ramek Bekesuhne med dacns STEGT FLASK
1 STK.75 KR = 2 STK. 130 KR - 3 STK. 175 KR Lavet af okse, vendt i en krydret rejer og dressing pd smerstegt bred fangst, aioli, gren olie Stegt flaesk med persillesovs.
tatarsauce serveret med estragon, 199 KR og croutoner Serveret med kartofler
SILD redleg og hevlet peberrod. 100 KR og hjemmelavede redbeder
Hertil fritt
S.0.S - 3 slags lzekre sild med zg, ke B@FSANDWICH 6 STK.185 KR (AD LIBITUM 205 KR)
kapers, karrysalat, fedt og rugbrec Bofsandwich med alt tilbehor, med eller JOMFRUHUMMERE ARBONADER Ve KRERINETTER
155 KR C A£SARSAL AT uden brun sovs. Hertil fritter Gratinerede jomfruhummere, aioli
Killing bacon 2t o5 170 KR grillet citron o foccacia Serveret med smervendte kartofler,
FISKEFILET ,, , , asier og stuvet grent.
og croutoner / héndpillede rejer, 3 HELE — 145 KR
P g rouens o
o KR MY KR /A8 KR Grillet okseked med ost, bacon, tomat, TOAST SKAGEN DAMPET TORSK
redleg, salat, Boston relish og dressing. Lybys egen rejesalat i kryddermayo Dampet torsk med kariofelbure
QUINOA Hertil fritter lavet p& handpillede rejer P PHTS
FISKEFRIKADELLER serter, reodbeder, bacon, sg, peberrod
Quinoa- og grenkal i lag med grillet 179 KR 135 KR cobrinet s
Fiskefrikadeller med remoulade, loagkompot, aubergine toppet med cremet hummus
salat, syltede agurker og citron og stegte tomater (Vegansk) VI IRCEBURE ER ORT TATAR 269 KR
149 KR
W3 ER Southern Fried Chicken med tomat, redlag, Lavet af okse, vendt i en krydret FISKESUPPE
salat, Boston relish og dressing. tatarsauce serveret med estragon, C £l d d
PARISERBOF Hertil fritter. redleg, hevlet peberrod og rem{z’rﬂ Issfeztix:IEJe 2: Oli:gens
Pariserbef med redbeder, kapers, leg, 170 KR kartoffelchips 90 ’ crou”rgner
peberrod og =2ggeblomme. Serveret 135 KR J 100 KR
p& smerstegt bred
i HELSTEGT R@DSPATTE
OSTEMAD . Helstegt redspaette med rejer,
Rucbrod/f brod med ot DESSERTER BORNERETTER svampe, brunet smersauce, kartofler
s r;r:f Lﬂ e SRR og rasyltet tyttebeer
edt, sky og rom
o5 KR TRIFLI SAY CHEESE.. OSTEBRAT SPRODSTEGT FISKEFILET MED 315 KR
Saesonens trifli med makroner og vaniljeskum 3 favoritter med kompot og kiks REMOLADE OG CITRON
o5 KR 105 KR Hertil fritter GRILLSPYD
FROKOSTPLATTE Grilleovd med . 3
o5 KR rillspyd med marineret okse -
Frokostplatte min. 2 personer. ca. 225gr. Serveres med langtidsbagte ¢§
Variation af sild, lune og kolde retter PANDEKAGER CITRONFROMAGE log, tomater, fritter og bearnaise Vs
DR, PERSON 965 KT Hjemmelavede pandekager Havtorn og vaniljeskum FISKEFRIKADELLER MED
| “ med is og chokoladesauce T REMOLADE OG CITRON 285 KR
05 KR Hertil fritter
BANANASPLIT 95 KR PEBERBOF
PETIT FOUR 3 farver, vaniljeskum og chokolade Peberbef at modnet oksefilet
Lidt sedt, hjemmelavet petit four (3 stk.) 95 KR SPROD PANKOPANERET ca. 225gr., madagaskarsauce,
55 KR KYLLING langtidsbagte lag, tomater og fritter
Hertil fritter 315 KR
IRSK KAFFE 23LKR
79 KR
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DRINKS & VINKORT

DL KOLDE DRIKKE HYIDVIN RODVIN KALDER
FAD 25CL 50CL Hancock sodavand 35 KR Riesling Gaumen Spiel, Trocken, Pfalz d A Syrah, Domaine Astruc, 2017 Puligny Montrachet
Hancock Haker/Black 40 KR 65 KR Sport-Cola 38 KR Riesling med charmerende, underspillet sedme Languedoc - Roussillon, Frankrig Villages Vieilles Vignes, Girardin,
Staarup Saft 49 KR forklaedt i tysk praecision, Jawohl!! Fyldig fransk Syrah med o Bourgog.ne, Frankri.g
Kande vand 25 KR 65 KR GLAS / 295 KR FLASKE Middelhavets temperament Til ingen over, ingen ved siden af
Puligny er Chardonnay’s platinmeter
FLASKE 50 CL 65 KR GLAS /295 KR FLASKE
| 1350 KR
FUR ol 75 KR 50CL 75CL La Galope, Sauvignon,
FUR Frokost ol 75 KR Pellegrino 39 KR 49 KR Cotes de Gascogne, Gascogne, Frankrig c Sicolliisd Tlegprt:ljigo (?ld \sNines:, 2021 PSI, Ribera del Duero
FUR Alkoholfri 75 KR Et hestespark af hyldeblomst asiell dei kemei, Lusine, Spanien Tempranillo i Sissecks sikre hsender.
og sommerens stikkelsbaer Moderne Tempranillo fra Tomas Cusine. Pingus ligefremme lillebror...
75 KR GLAS / 335 KR FLASKE Kraft, elegance og saftighed pé& gamle vinstokke 205 KR
VARME DRIKKE SNAPS 75 KR GLAS / 335 KR FLASKE
Chqrdgnnqy Lq Forge 2017 GEVI"E‘Y Chumberﬁn ViEi"ES Vignes,
= PR T 7o 30 KR 3 CL 5 CL Estate, Languedoc - Roussillon, Frankrig Primitivo Salento, aémani, " Beaumont, Bourgogne, Frankrig
o & n S kb kb Chardonnay med fylde, fedme Apulien, Italien Jegﬁhusker ikke stedet, e 'h?”e'r I(\.nnden, men
€ LN _ , _ o vinen var en Chambertin” Hillaire Belloc
sk kaffe 79 KR Aalborg Akvervit 35 KR 55 KR og franske fornemmelser Hvis du kan lide Zinfandel kan du nok ogsa lide
Americano 40 KR Lysholm Linie Akvavit 35 KR 55 KR 80 KR GLAS /360 KR FLASKE det italienske ophav, Primitivo 1220 KK
Espresso 40 KR O. P. Anderson 35 KR 55 KR Langhe Arnels T3 BR GLAas 855 ER BLASKE 2014 La Fuga Brunello di Montalcino,
Dobbelt 50 KR D Argentum Dild Aquavit 35 KR 55 KR - ; Toscana, ltalien
obbe * espresso | Tgen um Di tf.'{ujﬂ‘ﬁ Vino Arte Bellazza, Piemonte | Ch. de Ruth Grande Selection, Eolinars Single estote Lo Fuga®
Capucciono 40 KR Birkir Snaps, Foss Distillery 35 KR 55 KR En ter, velaftbalanceret og forferende ltaliener. Cotes du Rhone, Rhone, Frankrig bes et adalioe Tescons
Latte 40 KR Malt snaps fra Fur Bryghus 35 KR 55 KR 85 KR GLAS / 380 KR FLASKE Sedmefyldt og saftig Rhonevin 1400 KR
Bonde snaps Staarup Handbryg 35 KR 55KR ) | 375 KR FL ASKE
Brygger snaps Staarup Handbryg 35 KR 55 KR Griiner Veltliner,
Weingut Ecker, Wagram . . _ §
Druer fra Hundsberg, Halterberg og Schlof3berg Pinot NBOIZIFrEI'Il'"etl VD(;I Géler,
og nydes ogsa uden at vide hvor det er aden, lyskian
DRINKS SPIRITUS S R - ' Huset kan dateres tilbage til 1251 men DESSERTVIN
90 KR GLAS /395 KR FLASKE vinen er moderne Pinot Noir
5 CL Sancerre, Guy Saget, 90 KR GLAS / 410 KR FLASKE Coteaux du Layon,
Espresso Martini 85 KR Ch. de Beaulon XO Premier, 95 KR Loire, Frankrig Chat £du P Domaine Chupin, Loire, Frankrig
Kahlua, espresso Single Estate, Cognac Klassiske Sancerre til den evede gane :;Ieuune: Plf ape. Sor dancke iordk ok
_ o0 don alode amater ason du Prince om danske jordbaer pa flaske.
Hendrick's GT 85 KR ]99|9 hA.rm.ﬂgnucl, N|5:'nes Deision: et 00 KR Den klassiske vin fra pavens nye slot Til alle sommerens desserter
Tonic, agurk, pebber E“ WEIIHE‘)'E '\::' :;Su“” :2 Ei og her p& Grenache, Syrah og Mourvedre 65 KR GLAS / 450 KR FLASKE
om orado 15 érs
Aperol spritz 85 KR . . . Chablis, Billaud-Simon, 550 KR
Eligo dell Ornellaia, Grappa Riserva 65 KR :
Aperol, danskvand, bobler il b L A% ken Bourgogne, Frankrig Madeira 3 years sweet,
Hugo Spritz 85 KR LZ Fh: :ﬂurzzevi:ré:::f’ Til fine dage og fornemmelser Pereira d’'Oliveira, Madeira, Portugal
Hyldeblomst, citron, mynte, bobler 625 KR ROSEVIN lkke kun til blommer og mormor..
Li llo Sprit 85 KR 65 KR GLAS / 450 KR FLASKE
e MOUSSERENDE VIN
Appelsinjuice, bobler
SKGN Cuvee I'Escale Rose, Fonseca 10 Years Tawny Port
CHAMPAGNE Languedoc-Roussillon, Frankrig i ‘
Signature cocktails Cremant de Limoux Brut, Organic, Paul Mas, | e | tiiet il e Douro Valley, Portugal
"D ERE" 00 KR Languedoc - Roussillon, FR PO lsngs E {?r sn.;kg . :gilh yanoe: Stilsikker Tawny pé& blend af fade,
Xante, Lime, vanilje Sprode, sydfranske sommerbobler NV Brut Grande Reserve, S e e lagret i minimum 10 &r
- " 25 KR GLAS / 350 KR FLASKE Andre Clouet, Champagne, Frankrig 70 KR GLAS / 320 KR FLASKE 85 KR GLAS /600 KR ELASKE
BL%‘B;ER u . 90 KR Champagne gar til enhver
Galliane, ¥odka, ulabset, xaniije-skuft Asti San Maurizio, Yallebelbo, Piemonte anledning og alt andet Saint M, Chateau Maur,
“JORDBAR’ 90 KR 650 KR Cru Classe, Cotes de Provence

Aperol, Gin, Citron, Jordbeer

Sedmefyldt og let drikkelig mousserende vin til

hverdag og fest
350 KR FLASKE

Klassisk Provence-Rosé fra en af de f&a Cru
Classé slotte. Som at vaere der selv...

500 KR
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